
TEASERS

SALADS

HOMEMADE NACHOS    €9,90
Nachos, salsa, guacamole, salsa de queso jalapeño o chile de Texas sin frijoles

COCKTAIL RIBS  €9,90	                                            
Un toque de nuestras famosas costillas BBQ servidas con ensalada de col 
 
BUFFALO WINGS    €9,90
Alitas de Pollo con salsa de queso azul

CRISPY CHICKEN SALAD    €16,50
Lechugas mixtas, tomates cherry, maíz, aguacate, bacon, pollo frito, salsa de chipotle  
y cebollino

CHICKEN CAESAR SALAD  €16,50
Ensalada César con lechuga romana, tomates cherry, picatostes, parmesano y salsa César,  
pollo y bacon

GRILLED TUNA SALAD  €18,50
Ensalada con atún a la parrilla, aderezo de jalapeño, cilantro y cebolla crujiente

STEAKS

“LADIES”    €22,50						    
220 g entrecôte

“BELT BUSTER”    €29,90		   
320 g entrecôte

“LUMBERJACK”    €36,90	  
420 g entrecôte 
 
“BIG ASS”    €43,90	  
520 g ribeye steak

NEW YORK CUT STRIPLOIN  €22,50 / €29,90 / €36,90
200 g / 300 g / 400 g filete de ternera

BACON WRAPPED TENDERLOIN     €26,50
225g tornedo envuelto en tocino
 
LAMB FILLET     €25,90	  
200 g filete de cordero

SURF ‘N’ TURF     €43,90
Filete de ternera y media langosta gratinada con mantequilla de ajo

“SITTING BULL”     €79
1 kg filete de ternera 
 

Servido con cebolla crujiente, mazorcas de maíz y  
un acompañamiento de tu elección. 

Todos los bistecs se sirven al punto medio menos, si no se nos indica otro punto.

SIDES

BEARNESA DE TEXAS  €2,50 / ENSALADA DE COL  €2,50 /  

MANTEQUILLA DE AJO  €2,50 / SALSA DE QUESO  €2,50 / SALSA DE CHIPOTLE  €2,50 / 

GUACAMOLE  €3 / DIP DE CREMA AGRIA Y CEBOLLA  €2,50  

FAJITAS

SIZZLING BEEF FAJITAS  €24,50 

SIZZLING CHICKEN FAJITAS   €22,50

SIZZLING VEGETARIAN FAJITAS   €22,50 

Lomo asado y desmenuzado, pollo o alternativa vegetariana en una cama de cebollas y 
pimientos fritos en una “sartén caliente” servidos con salsa, guacamole, crema agria, 

frijoles negros y tortillas de trigo

A COW 
A PIG 

A CHICKEN 
WALK INTO A 
TEXAS LONGHORN

 THE END

4

MAINS

BBQ RIBS   €20,50
Nuestras famosas costillas BBQ servidas con ensalada de col, mazorcas de maíz y patatas 
fritas o papa horneada 
 
STEAK OR CHICKEN BONTAÑA   €18,90	                                            
Nachos cubiertos con frijoles negros, salsa de queso jalapeño, pollo o ternera  
desmenuzada, cebolla morada, cebollino y jalapeños  
 
THE UGLY AMERICAN BURGER   €17,50
Queso cheddar, mayonesa, cebolla, salsa de pimiento, jalapeños y tocino. Servido con  
ensalada de col y patatas fritas 
 
HOT FRIED CHICKEN SANDWICH   €16,50 
Muslo de pollo frito, ensalada de col, salsa de pimiento rojo ahumado y mayonesa.  
Servido con salsa ranchera y patatas fritas

 

 

PATATAS FRITAS   €3 /  PATATAS DULCES FRITAS   €3 /  

PAPA HORNEADA   €4 /  ENSALADA CESAR   €4 / ENSALADA   €3 /   

MAC N CHEESE   €5,50 / PURÉ DE PAPAS CARGADO   €5,50

SOME SAY ”VEGETARIAN” IS AN 
OLD INDIAN WORD FOR BAD HUNTER

PLEASE NOTE, 
WE ARE NOT RESPONSIBLE FOR STEAKS ORDERED ”WELL DONE”

What we do best

Rabbit food

EXTRAS

Allergies? Ask your server, we are happy to help!



Desserts

JOSÉ CUERVO REPOSADO     €5,5

1800 AÑEJO     €10,5

TEQUILA price / 4 cl

JACK DANIEL’S   €5,5  

BUFFALO TRACE   €7,5

SANTA TERESA  €5,5

ZACAPA €9

WHISKEY price / 4 cl

& RUM

When Texas Longhorns founder Philip moved to Sweden, he 
soon began to miss his hometown of San Antonio, Texas. 
Using his family recipes, he opened his first restaurant in 
Stockholm in 1994, creating a space that reminded him of 
everything he had left behind. It became a haven for 
himself and anyone who wanted to feel at home in Texas.

Now, with over 30 restaurants, Philip can almost say he 
has cured his homesickness. Whether you prefer steak, 
fajitas, or margaritas, we’re confident your visit will 
transport you straight to Texas, just like it does for Philip.

APPLE PIE  €8 
Pastel de manzana con helado de vanilla

CHOCOLATE FONDANT   €7,5 
Fondant de chocolate con helado de vanilla 

ICE CREAM SUNDAE  €7,5 
Helado de vanilla, crema batida, almendras tostadas con una cereza encimaon top 

¡Pregunte a su camarero por más alternativas sin alcohol!

SAN MIGUEL lager (5,4%)   €4,9 / €13,5

40 cl / jarra

DRAFT 

MAHOU CLÁSICA lager (4,8%)   €3,9 
 
MAHOU lager sin gluten (5,5%)   €3,9 

CORONA lager (4,5%)   €4,5 
 
ESTRELLA GALICIA lager (5,5%)   €4,2

BUDWEISER lager (5%)   €4,5 

MAHOU session ipa (4,5%)   €6,5

GAYMER’S olde English cyder (5,9%)  €4,5

FRANZISKANER  cerveza de trigo (5%) €6,5

SAN MIGUEL lager sin alcohol (0,0%)  €3,9

BOTTLE & CANS

MARQUES DE VITORIA 
Tempranillo, Rioja    €3,95 / €17

MARQUES DE VITORIA 
Tempranillo Crianza, 12 meses Rioja    €4,9 / €19 

PORTIA 10 MESES  
Tempranillo, Ribera del Duero  €6,5 / €26 
 
CAMPILLO CRIANZA 
Tempranillo, 12 meses Rioja   €32 

PORTIA PRIMA 
Tempranillo, 13 meses Ribera del Duero   €39 

PORTIA TRIENNIA 
Tempranillo minimo, 13 meses Ribera del Duero €62  

CAMPILLO 57 
Tempranillo y graciano, 24 meses  Rioja   €59  

TINTO

MARQUES DE VITORIA 
Verdejo 100%    €3,95 / €17  

MARQUES DE VALCARLOS 
Chardonnay   €4,5 / €18 

CAMPILLO 
Albariño   €29 

BLANCO

HOUSE MARGARITA   €8,5
José Cuervo, triple sec, lima 

STRAWBERRY MARGARITA   €8,9 
José Cuervo, lima, fresa

RANCH WATER   €8,5 
José Cuervo, lima, soda 

LYNCHBURG LEMONADE   €8,9 
Jack Daniel’s, triple sec, limón, Sprite

JACK & COKE    €8,9

FIDEL CASTRO    €8,5

GIN & TONIC    €8,5

HENDRICK’S GIN & TONIC    €10,5

WHITE RUSSIAN    €8,9

BAILEYS COFFEE   €8,9

KAFFE KARLSSON    €8,9
Baileys, Cointreau, café, nata montada

DRINKS

MARQUES DE VITORIA ROSADO 
Tempranillo    €3,95 / €17  

FAUSTINO V ROSADO 
Tempranillo   €21  

ROSADO

CAVA BRUT    €4,5 / €22
CHAMPAGNE Moët & Chandon Brut Impérial   €69 

ESPUMOSO


